Selezione di Bruschette Genovesi Tempura di Verdure 14€ Focaccia al Formaggio min2 Persone 26€
su focaccia con Pesto, Acciuga, " , /e
Pomodorini  12€ | ripieni di verdura 16€ Cuculli alla Genovese 12€ '\0.{’& f/&é/@gta

%

Carnarod), 7;///'0 "’
Aragosta* 40€ , Ricci di Mare* 35€,
Caviale 40€

Catabtana  Aragosta* 50€

Acciughe Impanate  16€

Sestr Levante dal 7964 .
Cappon magro * 28€

L /y / s o d / f/ ‘ Fitotts di manzo. qorgonzola e vino
Ba/a 6 / a”Z/a santo 30€ R

#/(t’//ﬁaft/ Crado & Mare °* ( a selezione )
Cruds Koyate °* 1o00e
(nsabata di mare in vaso cottura * / P ¢ . \ ¢ Al di o%x
Cialde di pane speziato all'olio 22€ i rgriate ar pesce e

. _ _ _ Lsotica di ?am/e//‘/ Fortobelty
&%@Iff/ eon... Acciughe20€ Vongole22€ Ai 3 Pomodori  18€

impanate, ripiene, al limone 20€ . SES
76;///0/?/(/ eodr,, Gallinella®al Vermentino e ristretto di Crostacei 22€

ﬂa}a@&‘az@/{e d aaa/&//ée *

Da richiedere con almeno 1 giorno di

Z@ﬁ/ﬁa d muscoli, pomodoro

/e . / d ) o ) ) anticipo oppure a secondo della
peperoncino e origano 20€ avioul dr,, branzino ragu di mare in bianco, 22€ disponibilita della cucina
Frittara dol Fortobelly ™ profumati al limone di Monterosso *
calamari, gamberi, acciughe 18€ 7/_‘0f/étb‘e eon pesto accomodato (patate e fagiolini) 20€
. *
/nsabata ‘{//M{% ¢ Fatate 18€ Carnarol] risotto aifrutti di Mare * 25€
Flan & verdara di stagione 18€ Facohers con ragu di calamari * 23€
in crosta di pasta fillo, fonduta di R
pecorino &00/{ J/ l
artare o carpaceso di
7_ 4 di Manzo  22€ o

W Foseats © ... alla Ligure (Olive, Pomodorini, Pinoli, Patate) 26€

Y -
/@/m d /%w X in crosta di erbe Mediterranee, ‘

spuma di patate, emulsione di mare 24€

Baooa/a‘ mantecato humus di ceci 16€

7&///&5& di Spada*, ciupin ai frutti di mare, favette scottate ~ 24€

fa/;aaaa/'a caldo di Branzino* Giardino estivo, Olio agli Agrumi  22€ p@f@@ﬁt

76;//?&1/‘& di Manzo, patate saporite e le nostre salse 25€
/%«&S’e al cioccolato bianco, terrina di
Fitotts  di maiale al pepe verde, patate, jus de viande 24€

fondente, gel di fragole 12€
\ / /%/a e /%/a/a in crosta di pasta fillo,

60 ta/é /' e % eta/‘/'a /' crema pasticcera alla vaniglia 12€

Ostriche Selezionate 5€/cad / (4 A, } A. \
Sashimi di Tonno * 18€ (xsalata benessere 18€

( a fantasia dello chef )

fe/r(/f/%/a/o agli agrumi, streusel di

Sashimi di Salmone *  18€ mandorle, caramello all'arancia 12€

/M’zza/‘c/a (fagiolini,pomodori,pane,olive,capperi,acciughe,uovasode)  18€ o
Flan & cioceotats salsa inglese  14€
fa/o&’a: finocchi, arance, sedano, mele verdi, gorgonzola

e mandorle tostate 20€ faﬁfem - limone, Mandarino,

/(@a/ata /00/%‘0/&//0, finocchi, arance, uvetta, olive taggiasche 18€ /”),v

Mango 8€ 12€

Gamberi di M del Vallo * Ve/‘c{w‘e marinate, semi di sesamo, perle di balsamico (carote, zucchine,
amberi di Mazara del Vallo

10€ / Cad finocchi, mele e sedano) 14€ fe/at& : Vaniglia Cioccolato 8€

pdfaf& rustiche fritte con le nostre salse 12€

Scampi Porcupine *

10€/Cad Wﬁe miste al Vapore 12€ 7—6-//(/06(/‘61 di verdure 14€

72///&5& di Frutta Fresca 12€

“Il pesce crudo € sottoposto a trattamento di bonifica preventiva come richiesto dal Reg. 853/2004” ° Prodotto surgelato all’origine “a bordo” per garantirne la freschezza
e disponibilita. Alcuni prodotti possono essere acquistati congelati o surgelati da fornitori qualificati e certificati. * Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni &
possibile consultare 'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale in servizio (reg 1169/2011)

/P/ktamfepoﬁto/a% 5&/22 a&/‘f//é/(z/o fe&ff‘/lwa/(fe Tel. +39018541566 info@ristoranteportobello.com www.ristoranteportobello.com
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