Portobello's Tuna Sashimi

Carnaroli risotto with Sea Food

Taglatis i Spada. ciupin ai pilll di mare. farille siltale

Swordfish steak, seafood ciupin, seared broad beans
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(Nousse al cioccolils. bianco. Temina di fondeile. gel di fragole

White chocolate mousse, dark chocolate terrine, strawberry jelly
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Fan do |[erdura w eroila di pailafille. fondila, d Pecorino

Vegetable flan in filo pastry crust, Pecorino fondue

Trofiette with pesto (potatoes and green beans )

TW&WWW&&WW

Sliced beef, tasty potatoes and our sauces *

anaawn

Flan &y cioccolals salia, inglese

Chocolate flan with English sauce
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Costruisci il tuo crudo

T M Oppure lascia fare a noi.. :
Ostriche Selezionate 1'6 a e (&/ mare M POM e le e [

Selected Oysters _ .
5€/cad (Una selezione di pesce fresco crudo a seconda

Gamberi di Mazara del Vallo della pesca) *°

Mazara del Vallo Prawns * 45
10€ / Cad

Scampi Porcupine  * Compose your raw fish platter or

Porcupine Scampi trust our selection :
10€/Cad

Sashimi di Tonno *  18€ PMS' Q”“‘* W Mﬁ;?m
Tuna Sashimi (A selection of fresh raw fish

Sashimi di Salmone * 18€ depending on the catch) *°
Salmon Sashimi 45

Frillara del Poilobello (calamari. gamberi. accuughe)
Fried Portobello *

Squids, Shrimps, Anchovies
22

OWW di owcm?%/o cm(afww@z ripiene e al, limone
Tasting of breaded anchovies stuffed and with lemon *
24

gmppw dic muscoli pﬂwwﬁom p@{}@mmm e o%gwww
Mussel soup with tomato, chili pepper, and oregano
26

o di |[ferdura i croitar di paslafillo. fondila i Pecorine
Vegetable flan in filo pastry crust, Pecorino fondue
24




Spaghetti with clams, trumpet courgettes
and its emulsion *°

24

Tagliofini con Gatlinella, af, |/ermeilivo. e risietls di. Choilacet
Tagliolini with gurnard in Vermentino °
and shellfish reduction

24
profumali al, lumone di [Poulerosso

Ravioli with sea bass and white seafood ragu, *
flavored with Monterosso lemon

2¢

cammm& risollalo ai frulli di /}\Am
Carnaroli risotto with Sea Food *
35

Troficlle con peilo accomodalo (palale e fagiolini,)
Trofiette with pesto (potatoes and green beans)
2¢




Seconds
Second Conrses

(Olwe. Pomodorini. [Pinoli. Palale)

Catch of the day Ligurian Style
(Olives, Cherry Tomatoes, FPine Nuts, Potatoes) °
28

e, di palale. emulsione di mare

Seafood skewer in a Mediterranean herb crust,

potato mousse, seafood emulsion *°
2¢

Swordfish steak, seafood ciupin, seared broad beans *
26

Crapaccio caldo di rangino. Giardino <ilivo. Qbio agly £lgnum

Warm Sea Bass Carpaccio. Summer Garden, Citrus Oil *
24

Tagliala di (Nango. palale saporile e (e noilre salse
Sliced beef, tasty potatoes and our sauces
28




DesseX
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White chocolate mousse,
dark chocolate terrine, strawberry jelly

et e [hataga i croila di paila. ille. crema pailiceera, affa vaniglic

Apple and mango in a filo pastry crust, vanilla custard

Citrus parfait, almond streusel, orange caramel

Fan di cioccolilo salsa, inglese

Chocolate flan with English sauce

Tagliala di Fralla Fresca

Fresh Fruit Platter

Sorbelli - lumone. [handarino. (Nango 8€  [huix WE

Sorbets: Lemon, Mandarin, Mango

Gelals - faniglia. Choccolals €

lce Cream: Vanilla, Chocolate

Coperto g persona €5 gervice per person €5
TaVvolo Spiaggia: €10 @ persoha Beach Table : 10€ per person



