
 

 

 

 

 

Sashimi di Tonno e le sue Fantasie 
Portobello’s Tuna Sashimi 

 

Carnaroli risottato ai frutti di Mare ° 
Carnaroli risotto with Sea Food 

 

  Tagliata di Spada, ciupin ai frutti di mare, favette scottate 
          Swordfish steak, seafood ciupin, seared broad beans 

 

Mousse al cioccolato bianco, terrina di fondente, gel di fragole 
  White chocolate mousse, dark chocolate terrine, strawberry jelly 

 

 
 

90 €  

Tasting Menu Menu Degustazione 

 

 

 



 

 

 

 

Flan di Verdura in crosta di pastafillo, fonduta di Pecorino  
Vegetable flan in filo pastry crust, Pecorino fondue 

 

Trofiette con pesto accomodato (patate e fagiolini) 
Trofiette with pesto (potatoes and green beans) 

 

Tagliata di Manzo, patate saporite e le nostre salse 
Sliced beef, tasty potatoes and our sauces * 

 

Flan di cioccolato salsa inglese 
Chocolate flan with English sauce 

 

 
 

90 €  

Tasting Menu Menu Degustazione 



 

 

             

L’approdo  Starting with 
 

 

 

 
 
 

 
 

 
 

 

Il Crudo di mare del Portobello e le sue fantasie  
(Una selezione di pesce fresco crudo a seconda 

della pesca) *° 
 

45 
 
 

Portobello's  Raw Seafood and Its Fantasies 
(A selection of fresh raw fish  
depending on the catch) *° 

 

45                   
 

 Costruisci il tuo crudo 

 Oppure lascia fare a noi.. : 
 

Compose your raw fish platter or  
trust our selection :  

Frittura del Portobello (calamari, gamberi, acciughe)  
Fried Portobello * 

 Squids, Shrimps, Anchovies 
                                  22 

 

Degustazione di acciughe impanate, ripiene e al limone           
Tasting of breaded anchovies stuffed and with lemon * 

24 
 

Zuppa di muscoli pomodoro peperoncino e origano      
 

Mussel soup with tomato, chili pepper, and oregano 
26 
 

Flan di Verdura in crosta di pastafillo, fonduta di Pecorino  
Vegetable flan in filo pastry crust, Pecorino fondue 

24 
 
 

 
 

I Crudi
Ostriche Selezionate   
Selected Oysters 
5€/cad 
 

Gamberi di Mazara del Vallo 
Mazara del Vallo Prawns * 
10€ / Cad 
 

Scampi Porcupine    * 
Porcupine Scampi  
10€/Cad 
 

Sashimi di Tonno *     18€ 
Tuna Sashimi 
 

Sashimi di Salmone *   18€ 
Salmon Sashimi 
 
 
 



 

 

             

Primi  
First Courses  

 Spaghetto alle vongole veraci, zucchine trombetta,                                       

e la sua emulsione  
Spaghetti with clams, trumpet courgettes 

and its emulsion *° 
24 

 

Tagliolini con Gallinella al Vermentino, e ristretto di Crostacei     
Tagliolini with gurnard in Vermentino ° 

and shellfish reduction 

24 
 

Ravioli con branzino, ragù di mare in bianco,  

profumati al limone di Monterosso 
Ravioli with sea bass and white seafood ragù, * 

flavored with Monterosso lemon 

                                  24 
 

Carnaroli risottato ai frutti di Mare  
Carnaroli risotto with Sea Food * 

35 
 

Trofiette con pesto accomodato (patate e fagiolini) 
Trofiette with pesto (potatoes and green beans) 

24 
 



 

 

             

Secondi  
                           Second Courses 

  

 

                             Il Pescato ... alla Ligure 

     (Olive, Pomodorini, Pinoli, Patate)       
Catch of the day Ligurian Style 

          (Olives, Cherry Tomatoes, Pine Nuts, Potatoes) ° 
28 

 

Remo di Mare in crosta di erbe Mediterranee,                                   

spuma di patate, emulsione di mare  
Seafood skewer in a Mediterranean herb crust, 

potato mousse, seafood emulsion *° 

24 
 

Tagliata di Spada, ciupin ai frutti di mare, favette scottate 
Swordfish steak, seafood ciupin, seared broad beans * 

26 
 

Carpaccio caldo di Branzino. Giardino estivo, Olio agli Agrumi    * 
Warm Sea Bass Carpaccio. Summer Garden, Citrus Oil * 

24 
 

Tagliata di Manzo, patate saporite e le nostre salse 
Sliced beef, tasty potatoes and our sauces  

       28 
 
 



 

 

             

Dessert 
14 

 

 

Mousse al cioccolato bianco, terrina di fondente, gel di fragole 
White chocolate mousse, 

dark chocolate terrine, strawberry jelly 
 

Mela e Malaga in crosta di pasta fillo, crema pasticcera alla vaniglia 
Apple and mango in a filo pastry crust, vanilla custard 

 

Semifreddo agli agrumi, streusel di mandorle, caramello all’arancia 
Citrus parfait, almond streusel, orange caramel 

 

Flan di cioccolato salsa inglese 
Chocolate flan with English sauce 

 

Tagliata di Frutta Fresca 
Fresh Fruit Platter 

 

Sorbetti : limone, Mandarino, Mango  8€     Mix  14€ 
Sorbets: Lemon, Mandarin, Mango 

Gelato : Vaniglia, Cioccolato  8€ 
Ice Cream: Vanilla, Chocolate  

 
 

Coperto a persona €5   Service per person €5 
Tavolo Spiaggia: €10 a persona  Beach Table : 10€ per person 


