Mare Aperto

Tasting Menu

[l Crudo di mare del Portobello °
(Una selezione di pesce fresco crudo a seconda della pesca)

Portobello’s Raw Seafood platter
(A selection of fresh raw fish depending on the catch)

Carnaroli risottato al Granchio Reale Giardino Estivo
Carnaroli Risotto with King Crab Summer Garden

Tataki di tonno* in crosta di erbe Liguri, melanzane

fritte cipolla caramellata
Tuna tataki* in a Ligurian herb crust, fried eggplant,
caramelized onion

Millefoglie crema mascarpone fragole salsa fondente
Mille-feuille with mascarpone cream, strawberries,
and dark chocolate sauce

220

Abbinamento Vino su
richiesta a partire da 40€
Wine Pairing uponh request
starting at ¢0€ per person



1l Bel Porto

Tasting Vlenu

Degustazione di Acciughe

(impanate, ripiene, al Limone)
Anchovy Tasting

(breaded, stuffed, with lemon]

Tagliolino della casa pesto tradizionale Accomodato
House-made Tagliolini with traditional Pesto
with Potatoes and green Beans

Ombrina alla Ligure *
“Liguria style” Sea Bass

Mela e Malaga in crosta di pasta fillo,

crema pasticcera alla vaniglia
Apple and Malaga in a filo pastry crust, vanilla custard

90

Abbinamento Vino su

riChiesta a partire da 40€
Wine Pairing upon request
starting at 40O€ per person



Focaccia al Formaggio “Recco” 26€
Cheese Focaccia “ Recco style”

La Tempura di Gamberi e zucchine 32€
Shrimp and Zucchini Tempura

[[ Crudo di mare del Portobello °
(Una selezione di pesce fresco crudo a seconda della pesca) 55€

Portobello’s Raw Seafood platter ROYALE 120€

(A selection of fresh raw fish depending on the catch)

Ostriche concave Irlandesi 5/cad Gamberi di Mazara del Vallo 10€/cad

“Irish concave Oyster Mazara del Vallo Prawns
Scampi Porcupine 10€/cad Sashimi di Tonno  20€
Porcupine Scampi Tuna Sashimi

Degustazione di Acciughe (impanate, ripiene, al Limone) 24€

Anchovy Tasting (breaded, stuffed, with lemon)

Polpo e Patate con Verdurine 22€
Octopus and Potatoes with Vegetables

Zuppa di muscoli pomodoro peperoncino e origano 26€
Mussel soup with tomato, chili pepper, and oregano

Bocconcini di baccala* Mantecato e Carabaccia 24€
Cod Bites* Creamed and Carabaccia [ onion soup )

Flan di melanzane con pomodorini del piennolo

e stracciatella di bufala 24€
Eggplant flan with Piennolo cherry tomatoes
and buffalo mozzarella stracciatella

Battuta di manzo selezione Irlanda con salse 30€
Beef tartare Irish selection and its frivolities




Primi
First Courses

Spaghettino alle vongole classico
Classic Spaghetti with Clam Pasta

Pennette scampi profumate al curry
Pennette Scampi Flavored with Curry

Raviolo di branzino* ragu bianco di mare

profumato ai limoni di Monterosso
Sea Bass Ravioli* with White Seafood Ragti
Flavored with Monterosso Lemons

Carnaroli risottato al Granchio Reale Giardino Estivo 50€
Carnaroli Risotto with King Crab Summer Garden

Tagliolino della casa pesto tradizionale Accomodato  28€
House-made Tagliolini with traditional Pesto
with Potatoes and green Beans

Min x 2

Tagliolino della casa con... House-made tagliolini with. ..

Riccio di Mare 50€ Sea urchin 50€
Aragosta 50€ Lobster 50€
Caviale 50€ Caviar 50€




Secondi
Main Courses [ Meat or Fish )

Grigliata mista di Mare 55€
Sea Grilled Mixed

Esotica di Aragosta frutti di bosco

guacamole leggero
Exotic shrimp and scampi, berries, and light guacamole.

Cappon Magro della tradizione * 38€
Traditional “Capponmagro”

A composition of alternating layers of fish, boiled vegetables,
and green sauce, all served on a bed of sailor's biscuits

Ombrina alla Ligure 30€

“Liguria style” Sea Bass

Tataki tonno* in crosta di erbe Liguri, melanzane

fritte cipolla caramellata 32€
Tuna tataki* in a Ligurian herb crust, fried eggplant,
caramelized onion

La Frittura del Portobello (Calamari Gamberi Acciughe)
Portobello Fish Fry [Squid, Shrimp, Anchovies) 25€

Tagliata di manzo selez. Irlanda e le nostre salse 28€
Select Irish beef tagliata and our sauces




Dessert

14

Millefoglie crema mascarpone fragole salsa fondente
Mille-feuille with mascarpone cream, strawberries,
and dark chocolate sauce

Mela e Malaga in crosta di pasta fillo,

crema pasticcera alla vaniglia
Apple and Malaga in a filo pastry crust, vanilla custard

Flan al Cioccolato Equatoriale 72% Crema di Vaniglia
Equatorial Chocolate Flan 72% Vanilla Cream

Terra di fondente mousse cioccolato bianco e maracuja
Dark chocolate biscuit with white chocolate mousse and passion fruit

Semifreddo al lime streusel al mandorle
Lime parfait with almond streusel

Tagliata di ananas frutti di bosco e la sua zuppa
Pineapple slices with mixed berries and pineapple soup

Sorbetti : limone, Mandarino, Mango 8€ Mix 14€
Sorbets: Lemon, Mandarin, Mango

Gelato : Vaniglia, Cioccolato 8€
lce Cream: Vanilla, Chocolate

Coperto a persona €5 Service per person €5
Tavolo Spiaggia: €10 a persona Beach Table : 10€ per person



